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CURIOSITA’

CORTE SOLE

Pinot Nero

Vinificato in bianco

Oltrepd Pavese D.O.C.

Lombardia

Giallo paglierino chiaro con riflessi verdognoli

Frizzante

Secco

11.5%

12 g/l
0,751
Fruttato e con note delicate di fiori bianchi

Sapido, di buona struttura, gradevolmente fresco

Ottimo con antipasti, primi piatti e portate di pesce di mare, crostacei e
molluschi

8-10°C

Il pinot nero € un vitigno a bacca rossa originario della Borgogna, dove
probabilmente viene colfivato da oltre 2.000 anni.

Fa parte di una famiglia di vitigni che conta piu di 1.000 varietd, fra cuile
piu note sono pinot bianco e pinot grigio.

Il suo nome deriva da “pigna” in riferimento alla forma del grappolo,
allungata e con i grappoli molto vicini gli uni agli altri.

Vinificato in bianco € usato come base per i migliori Charmat e spumanti
metodo classico.
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PACKING DETAILS

BOTT/CASSA [
PESO LORDO CASSA 8,6 KG
TIPO PALLET EPAL
80x120
CASSE/PALLET 96
BOTT/PALLET 576
PESO LORDO PALLET 854 KG
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