MARCHIO

DENOMINAZIONE

REGIONE

COLORE

GUSTO

GRADAZIONE
ALCOLICA

RESIDUO

ZUCCHERINO

CONT. NET.

PROFUMO

SAPORE

ABBINAMENTI

TEMPERATURA
DI SERVIZIO

CURIOSITA’

CORTE SCLE
Wy

Amarone della Valpolicella

D.O.CG.
Classico

Veneto

U
O

Rosso rubino scuro, tendente al granato quando invecchiato

Fermo

Secco

16 %

1-4g/l
0,751

Pieno e complesso aroma di confettura, uva passa e violetta, con sentori
di spezie e fracce di softobosco

Ricco, avvolgente, vigoroso, bilanciato, con un piacevole retrogusto
amarognolo di mandorle

Eccellente con selvaggina, arrosti di carne rossa e con formaggi
stagionati

18-20°C

Solitamente i vini passiti sono vini dolci, adatti ad accompagnare dessert
e formaggi stagionati. L' Amarone della Valpolicella, invece, & a tutti gli
effetti un vino passito, ma secco!

Nulla toglie di abbinarlo lo stesso a dolci e formaggi.

IT

DETTAGLIO LOGISTICO

BOTT/CASSA )
PESO LORDO CASSA 10,3 KG
TIPO PALLET EPAL
80x120
CASSE/PALLET 95
BOTT/PALLET 570
PESO LORDO PALLET 1001 KG
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